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Fiir die beste Kiiche braucht man besonders gute Zutaten. Frivissa wurde speziell fiir ~ The best chefs need the best ingredients! Frivissa has been developed for the most
die gehobene Gastronomie entwickelt. Frivissa Frittierfett und Frittierdl zeichnen sich  ambitious cooks who expect the most from a frying oil. Frivissa consists of the most
durch hohe Hitzestabilitat, sparsamen Verbrauch, Neutralitdt im Geschmack und be-  heat resistant vegetable fats and oils to get the best results in the pan and in the fryer.
sonders hohe Belastbarkeit aus. Frivissa schlieBt die Poren sofort, das Fett bleibt drau-  Frivissa does not smell when heated and the fried food tastes light and crispy. Being an
Ben, die Speisen, bleiben innen schon saftig und zart. Als ungehdrtetes Pflanzenfett  all-natural, non-hardened vegetable fat, Frivissa does not contain any artificial trans
enthalt Frivissa keine kiinstlichen Transfettsauren. fatty acids.

Frivissa 20 | ist halbfliissig und gut gieBfahig. Die 20 | Kanne ist wiederverschlieBbar  Frivissa 20 | is semi-liquid and easily pourable; its can is designed to collect the used
und eignet sich gut zum Sammeln des gebrauchten Produkts. Frivissa 10 | Frittierdl  product and can be sealed with its original lid. Frivissa 10 | frying oil shows the same
bietet die gleichen Produkteigenschaften, ist aber bei allen Temperaturen fliissig. Inder  frying features but is liquid at all temperatures. Frivissa as a 2.5 kg block is a solid but

2,5 kg Stange ist Frivissa ein festes, jedoch ungehartetes Pflanzenfett. not industrially hardened vegetable fat.
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9005200 | 9005200
401 | FRIVISSA Stange/ | 25kg | 315x78x52 | 25 4 | 345x345x103 | 10 11 7 77 | 770 | 114015 | 004019 | 13
Frittierfett stick
142 | FRIVISSA DS/tin 101 | 232x232x298 | 96 1| 232x232x298 | 10 15 4 60 | 576 | 111427 | 111427 | 16
Frittierol
150 | FRIVISSA DS/tin 20 | | 287x28,7x403 | 20 1 | 287x28,7x403 | 20 11 3 33 | 660 | 111502 | 111502 | 16
Frittierfett

Vereinigte Fettwarenindustrie Gesellschaft mbH., PF 167, A-4600 Wels, Tel. +43/7242/47356-0, Fax +43/7242/68784, www.vfi-speiseoel.com



