
F+ ist das Frittierprogramm für die Spitzengastronomie. Die modernen F+ Produkte 
bieten höchste Belastbarkeit kombiniert mit feinstem Geschmack.  F+ belässt den 
Speisen ihren natürlichen Geschmack und lässt durch seine hohe Temperaturstabilität 
und Hitzebeständigkeit alles Gebratene und Frittierte besonders leicht knusprig schme-
cken.  Da F+ weder raucht noch riecht, machen diese Frittierprodukte die Profiküche zu 
einem erfreulichen Arbeitsplatz.
F+ 20 l ist halbflüssig und gut gießfähig. Die 20 l Kanne ist wiederverschließbar und 
eignet sich gut zum Sammeln des gebrauchten Produkts. F+ 10 l Frittieröl bietet die 
gleichen Produkteigenschaften, ist aber bei allen Temperaturen flüssig.

The F+ frying program is VFI’s top line of products designed for the most demanding 
customers. F+ is absolutely neutral in taste and allows the food to taste as it is suppo-
sed to taste naturally. Stable at high temperatures F+ renders the fried food a light and 
crispy texture and appearance. Since F+ creates virtually no smoke and no odours it 
makes a professional kitchen into a pleasant workplace.
F+ 20 l is semi-liquid and easily pourable; its can is designed to collect the used product 
and can be sealed with its original lid. F+ 10 l frying oil shows the same frying features 
but is liquid at all temperatures.
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958 F+ Frittieröl PET PET 10,0 l 19,6x19x6x42 9,4 1 120x80x143 677 24 3 72 677 11778 8 11778 8 12

778 F+ Frittieröl PET 
Krt.

PET 10,0 l 19,6x19x6x42 9,4 2 39x19,5x42 18,8 12 3 36 677 11778 8 00778 2 12

252 F+ Premium 
Frittierfett

KN/tin 20  l 28,7x28,7x40,3 20 1 28,7x28,7x40,3 20 11 3 33 660 11252 3 11252 3 16

20l Frittieröl
10l PET-Flasche
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